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FILONE DI TONN

Thunnus albacares / Pinne gialle
Thunnus Obesus / Obeso

QUALITA CHIGIMI

©

1 02 unita/cassa

10 giorni 0°C / 4°C

J =

Ami e
palangari

SENZA GLUTINE Non congelare

Prodotto selezionato tra le migliori FAO, di quali-
ta Premium, per offrire al consumatore piu
esigente un'esperienza unica.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE




AMETRI NUTRIZIONALI

Valore nutrizionale (100 g)

952

Monoinsaturi (g)

Frtene

ARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Parametro Descrizione
Tipico di pesce e acqua di mare
Rossastro

Compatta




FILONE DI TONNO

Thunnus albacares / Pinne gialle
Thunnus Obesus / Obeso

QUALITA AAA

O ©

1 02 unita/cassa

- 8

10 giorni 0°C / 4°C

J =

Ami e
palangari

®

SENZA GLUTINE Non congelare

Prodotto selezionato tra le migliori FAO, di quali-
ta Premium, per offrire al consumatore piu
esigente un'esperienza unica.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE
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Valore nutrizionale (100 g)
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FILONE DI TONNO

Thunnus albacares / Pinne gialle
Thunnus Obesus / Obeso

QUALITA AA

1 0 2 unita/cassa
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10 giorni 0°C / 4°C

Ami e
palangari

SENZA GLUTINE Non congelare

Prodotto selezionato tra le migliori FAO, di quali-
ta Premium, per offrire al consumatore piu
esigente un'esperienza unica.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE



ETRI NUTRIZIONALI

Valore nutrizionale (100 g)

952




FILONE DI TONNO

Thunnus albacares / Pinne gialle
Thunnus Obesus / Obeso

QUALITA A

1 0 2 unita/cassa

10 giorni 0°C / 4°C

-

Ami e
palangari

SENZA GLUTINE Non congelare

Prodotto selezionato tra le migliori FAO, di quali-
ta Premium, per offrire al consumatore piu
esigente un'esperienza unica.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE




ARAMETRI NUTRIZIONALI
Valore nutrizionale (100 g)

952

Saturi (g)
Monoinsaturi (g)

OLETTICHE

di mare




FILONE DI
PESCE SPADA

Xophias gladius
QUALITA AAA

O N5

Variabile

- 8

10 giorni ref. 0°C / 4°C
365 giorni cong.*-20°C

J |-
ATM

Amie Sottovuoto
palangari Busta

®

SENZA Non ricongelare dopo
GLUTINE lo scongelamento

Prodotto selezionato tra le migliori FAO, di quali-
ta Premium. Essendo un pesce semigrasso, la sua
carne é gustosa in qualsiasi preparazione.

*Conforme ai requisiti del

regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE
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PARAMETR

NUTRIZIONALI

Parametro

Valore nutrizionale (100 g)

Valore energetico
KJ/100 g

461

Valore energetico

- KCAL/100¢g

111

Grassi ()
di cui:

4,2

Saturi (g)

0,9

‘Monoinsaturi (g2)

1,8

Polinsaturi (g)

Proteine (g)

18

Acqua (g)

75,1

Sale (mg)

0,3

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Parametro

Descrizione

Odore

Tipico di pesce e acqua di mare

Colore

Rosa

Carne

Compatta

-y :- o r".III -

W/gNATURALE |

Bituna,
naturalmente.



BARRAMUNDI

Lates calcarifer

QUALITA AAA

O ©

600g/900g Variabile

- 8

10 giorni ref. 0°C / 4°C
365 giorni cong.*-20°C

=
S J
ATM

Allevato Sottovuoto
acquacoltura Busta

&

SENZA Non ricongelare dopo
GLUTINE lo scongelamento

E un prodotto molto apprezzato per la sua carne
magra e povera di grassi, dotata di un sapore
e una consistenza delicata e burrosa,
oltre che per il suo alto valore nutrizionale
e la sua versatilita in cucina.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE
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RICCIOLA

Seriola lalandi

QUALITA AAA

O 5]

Variabile
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10 giorni ref. 0°C / 4°C
365 giorni cong.*-20°C

e, S

- ATM

. N Allevaltto Sottovuoto

g acquacoltura
=X e q Busta
P—-—-T_ - - - - ®
; o —ﬁ SENZA Non ricongelare dopo
T el R ~ S s : GLUTINE lo scongelamento
= ™ = T - e - i

La Ricciola si distingue per la sua versatilita, il
suo sapore delicato e le sue proprieta organolet-
tiche. E un prodotto molto apprezzato a livello
gastronomico, consumato sia crudo che cotto.
Proviene da allevamenti di alta qualita.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE




QUALITA AAA PARAMETRI NUTRIZIONALLI
SUPERFROZEN -35°C

intunnel ad aria forzata Parametro Valore nutrizionale (100 g)

Valore energetico
KJ/100 g 890

Presentazione:

Valore energetico
KCAL/100 g

FILETTO DI RICCIOLA

congelato o decongelato Grassi (g)

di cui:
Saturi (g)
Monoinsaturi (g)

Filetto di Ricciola Polinsaturi (g)
decongelato confezionato

) i Proteine (g)
in atmosfera modificata

Filetto di Ricciola
decongelato sc




OMBRINA

Argyrosomus regius

QUALITA AAA

O ©

600g/800g Variabile
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15 giorni ref. 0°C / 4°C
365 giorni cong.*-70°C

==
= o,
ATM

Allevato Sottovuoto
acquacoltura Busta

<

SENZA Non ricongelare dopo
GLUTINE lo scongelamento

L'ombrina & un pesce bianco a basso contenuto
di grassi che € molto apprezzato per la sua carne
tenera e la sua versatilita in cucina.
Proviene da allevamenti di alta qualita, i cui es-
emplari vengono catturati e congelati
esclusivamente per Botuna.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE




QUALITi-\AAA e ' . - PARAMETRI NUTRIZIONALI
SUPERFROZEN -70°C e e e A et

in tunnel di azoto

Valore nutrizionale (100 g)

458

,- Og /
e alore !n‘érgetico > 3

~_ KCAL/100g )r e 109

| _.g-i-’";';’. Ssi (g) —

P e ‘ﬂ-- A 3,2
| 0,9

o 1,2

- 1,2

Proteme (g) _H o 20.0

Presentazione:

FILETTO DI OME

congelato o deconge

Satur;

vion

saturl(g)

Filetto di Ombr'i"na\:" | olinsaturi (g)
A decongelato confezio

in atmosfera mod|f|c

-
‘ cqua (g)--m ' i f 75,3
“Sale(mg) 0,2
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B ‘ Filetto di Ombrlna

decongelato sottovuot oot -

JCh RAITT'ERK!_ST'ICI:T'E ORGANOLETTICHE

' 4 Parametro ’ > Descrizione

C ‘ Filetto di Ombrina
congelato sottovuoto

\'\ Tipico di pesce e acqua di mare

D ‘ Filetto di Ombrina congefi

confezionato in busta*ﬂ e ‘=_f_. Bianco naturale

Compatta

ASC-C-02701

FARMED

0 e 100% NATURALE naturalmente.




PESCE BURRO

Lepidocybium flavobrunneum

QUALITA AAA

O N5

Variabile
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10 giorni ref. 0°C / 4°C
365 giorni cong.*-20°C

J |-
ATM

Amie Sottovuoto
palangari Busta

<

SENZA Non ricongelare dopo
GLUTINE lo scongelamento

Conosciuto anche come Butterfish, questo pesce
e oggi uno degli ingredienti piu popolari della
cucina orientale grazie alla sua consistenza
grassa, compatta e morbida.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE
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| congelato o decongelato

610

146

Grassi ()
di cui:

Saturi (g) 3,4
Monoinsaturi (g) 3,4

Flletto dr—P

A decongef
in atmosfera
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oteine (g) 17,3
\cqua (g) 74,1

ale (mg) 0,2
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Bituna,
100% NATURALE naturalmente.




VENTRESCA
DI TONNO

Thunnus albacares / Pinne gialle
Thunnus Obesus / Obeso

O 85

1 unita/cassa

- 8

10 giorni 0°C / 4°C

J =

Ami e ATM
palangari Sottovuoto
Busta

®

SENZA GLUTINE Non congelare

Prodotto selezionato tra le migliori FAO, di quali-
ta Premium, per offrire al consumatore piu
esigente un'esperienza unica.

*Conforme ai requisiti del
regolamento 853/2004 sulla
prevenzione della parassitosi 100% NATURALE
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MSC-C-56982

CERTIFIED
SUSTAINABLE
SEAFOOD

Msc UN MODO PER FARE L'EUROPA
WWW.ms<.0rg Biotuna,S. L.U en el marco del Programa ICEX Next, ha contado con el apoyo de ICEX y con la
cofinanciacién del fondo europeo FEDER. La finalidad de este apoyo es contribuir al desarrollo
internacional de la empresa y de su entorno.»

UNIONE EUROPEA

Fondo europeo di sviluppo regionale

FARMED
RESPONSIBLY

dSC

CERTIFIED
ASC-AQUA.ORG

BIOTUNA S.L.U.
B73703084

P.l. El Saladar
C/Naranjo n.23
30850 Totana (MURCIA)

VERUS THUNNUS +34 968 064 423 bituna.es



